OhSo
Zdrava probioticka cokolada




Zdrava dobrota na 7 dni

OhSo predstavuje Vasu dennud davku prospesnych baktérii
Kazd& mini¢okoléddka obsahuje vyse miliardy prospesnych baktérii, Co je denna davka probiotik
potrebna pre udrzanie Vasho traviaceho traktu v optimalnej kondicii. Ak je Vase crevo zdraveé,
benefit sa prenasa aj na Vas imunitny systém (ktory je s traviacim traktom v Gzkom spojeni).
OhSo je luxusna cokolada s Extra benefitom, ktoru si m6zete uzivat kazdy den
e Je to vynikajluca belgicka cokolada s obsahom 53 % kakaa.

e Neobsahuje pridavok mlieka.

* Je vhodna pre celiatikov a vegetarianov.

* Neobsahuje psenicu a lepok.

e Obsahuje iba 72 kalérii na 1 tablicku.




OhSo na kazdy den

Kazda minicokoladka obsahuje miliardu prospesnych baktérii z rodu Lactobacillus (L. helveticus CNCMI-1722)
a Bifidobacterium (B.longum CNCMI-3470).

3x efektivnejsi transportny systém pre dorucenie baktérii na miesto p6sobenia ako mlieko a mlieCne produkty
(dokdzané v nezavislej Stidii — zobrazenej na nasledujdcom slide)

* Neobsahuje mnohé alergény, bez pridavku mlieka a cukru
e Perfektna pre celd rodinu

e Dostupné samostatne, alebo v 7-dennych baleniach

* Dlha exspiracna doba

* Bez potreby chladenia




Studia
Vlyrobca zistil, Ze najvacsi doraz

New products launched within Functional Food: kqnzument pri Sel,ek,cv” p_OtraVIr,]
weight of different type of subclaims (%-2006). (source: Mintel) dava na to, aby prinasali benefit

o dobrého travenia.
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Probiotika bez problémov
a oslabenia zZivotaschopnosti prezivali
pasaz traviacim traktom.

Storage - at room temperature - of moulded samples
with a combination of Lactobacilli & Bifidobacteria
for the duration of 1 year
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g Dark, milk and white chocolate are proven to be
stable environments for Lactobacilli & Bifidobacteria
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Zistil, Ze prezivanie baktérii
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Nasledne realizoval komparativ-
ny test na porovnanie prezivania
kultdr v mliecnej a cokoladovej

survival (%) after passage through stomach
120 ™ and small intestine (in vitro)

100 [~ matrix.
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L ako v mlieCnej matrix a su tak

140 T times lower na miesto posobenia dorucené
in milk than in v optimalnej kondicii.
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OhSo cokoladky s probiotikami

* \/aSa davka probiotik na tyzden (7 dni), jednoduché davkovanie

* Probiotika v chutnej a zdravej forme

* Prava belgicka cokolada (53 % kakaa)

* 1 mini€okoladka= denna davka probiotik (1x109)

* 3x lepSie prezivanie baktérii v cokolade oproti mlieku a jogurtom

* iba 72 kcal v jednej tabli¢ke (0,036 % odporicaného denného energetického prijmu)

e dostupnd ako kvalitna horka c¢okolada




